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　　　※表記の価格は全て税込価格でございます。

　　　※佐野ﾌﾟﾚﾐｱﾑｱｳﾄﾚｯﾄ店、ほか一部店舗では、メニューの取り扱いがない場合がございます。

以上

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 / www.dennys.jp ）では、季節の
デザートとしてデニーズ初となる〝紅茶〟をテーマにした3品のデザートが登場、生地にまで茶葉を
練り込んだロールケーキや、紅茶アイスを添えたクリームパイ、紅茶のゼリー、紅茶のアイスに
クリームと紅茶づくしのミニパルフェを、2013年9月10日（火）より販売致します。

2013年9月10日（火）スタート！

紅茶のロールケーキ　　480円

紅茶のデザート

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　    ＴＥＬ．03‐5655-6506  ＦＡＸ．03-5655-6709

■■　 デニーズホームページ　　http://www.dennys.jp　 ■■

【 デザート ご紹介 】

紅茶のミルクプリン
　　　　　ミニパルフェ
　　　　　　　　　　390円

紅茶のアーモンドクリームパイ仕立て　550円

アールグレイの紅茶クリーム、
鼻を抜ける香りが爽やかな
紅茶ゼリー、濃厚な味わいの
紅茶アイスを組み合わせた
紅茶づくしのミニパルフェ。
ミルクプリンやミルクチョコクリーム、
バニラアイス、ホイップクリームなど
もデコレートし、ミニながらも
色々な素材をお楽しみ頂ける
デザートです。

アーモンドクリームを包みさっくりと焼き上げたパイを、香りの良い
紅茶クリーム、優しい味わいのミルクチョコクリーム、バニラアイスで
飾りました。紅茶アイスやあんずのシロップ漬け、ホイップクリームと
合わせながらお召し上がりください。パイは軽い食感に仕上げる
ため、144層のパイ生地を焼いています。
3種類のクリーム、2種類のアイス、そしてサクサクのパイのバランスが
絶妙な一皿です。

デニーズ 季節のデザートで初登場！

ふんわりと香る紅茶のクリームを、アールグレイの茶葉を練り込んだ
生地で巻き上げた紅茶のロールケーキ。添える紅茶アイスにも
アールグレイの茶葉を使い、香りや風味を活かしています。
甘酸っぱいあんずのシロップ漬け、生クリーム、キャラメルソース
も紅茶と相性抜群。上品で繊細な味わいをご堪能ください。
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