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デニーズ 2017 年春のグランドメニュー大改訂 

春の彩り限定メニューや、28 種の小皿料理も登場 

～お好みの「My デニ」タイムを～ 

2017 年 3 月 7 日（火）スタート 
 

デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区二番町８-８）では、 

２０１７年３月７日（火）、全店でグランドメニューを大改訂いたします。 

季節を感じる春の彩り限定メニューの投入をはじめ、５００円以下（税抜）の小皿料理（サ

イドメニュー）を全２８種取り揃え、アルコールと一緒にお好みのチョイスで楽しんでい

ただく「Ｍｙデニ」タイムのご提案など、これまで以上に様々なシーンでデニーズをご利

用いただき、また、その日の気分によって多彩なメニューを選ぶ楽しさを感じていただけ

る品揃えを目指しました。 

 

■春の彩り 季節限定メニュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 新緑のパスタ 949円（税込 1,024円） 

ルッコラと水菜を使用した鮮やかなグリーンソースに、そら豆、枝豆、グリーンピース、筍など食感

も楽しい存在感のある具材を散りばめました。しっとりコクのある生ハム、仕上げにふりかけたパル

ミジャーノレジャーノなど、多彩な味が調和する風味豊かなパスタです。 

② 桜海老のトマトクリームソース 1,049円（税込 1,132円） 

トマトや海老の風味をバランスよく引き出したコクのあるクリームソースに、もちもち食感の生パス

タがよく絡みます。香ばしい桜海老と、仕上げにかける海老の香り豊かな香味オイルで、海老の風味

が口いっぱいに広がります。 
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③ 11品目の彩りサラダ お料理とセットで 400円（税込 432円）単品 499 円（税込 538円） 

レタスやキャベツといったスタンダードな野菜に、トマト、ルッコラ、マッシュルーム、ベーコン、

海老、アーモンドなどなど全 11品目をトッピングした彩りサラダ。ドレッシングは優しい風味の人参

ドレッシング。まさに「野菜を野菜で食べる」具だくさんなサラダです。 

④ 3種の海老のドリア 899円（税込 970円） 

オマール海老の旨みを閉じ込めた濃厚なソースのドリアに、むきえびと桜海老をトッピング。トマト

の酸味とチーズのコク、アーモンドの香ばしさも加わって一口ごとに様々な表情を感じる味わいです。 

 

 

■全２８種の小皿料理 ～お好みで選べる「Ｍｙデニ」タイム 

アルコールやおつまみを気軽に楽しむ「ちょい飲み」。ファミリーレストランでもちょい飲みを楽しむ方

が増えてきており、デニーズでも５００円（税抜）以下の小皿料理（サイドメニュー）を全２８種取り

揃えます。選ぶ楽しさと気分に合わせて様々な組み合わせをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※「Ｍｙデニ」メニューは平日 15：00～23：00／土日祝日 11：00～23：00の販売となります。 



■そのほか新メニューご紹介（一部） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  http://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3566   ＦＡＸ．03-3221-7285 

■■  デニーズホームページ  http://www.dennys.jp  ■■ 

◆本件に関するお問い合わせ◆ 

株式会社セブン&アイ・フードシステムズ販売促進部 TEL.03-6238-3540 FAX.03-3221-7283 

デニーズこだわりカレー 

899 円（税込 970 円） 

じっくり炒めた香味野菜と、１８種類

以上の香辛料を使用した、深いコクと

味わいが自慢のデニーズオリジナルの

こだわりカレー。隠し味の黒糖が全体

にまろやかさを加えます。 

ハーブ三元豚のとんかつ膳 

1,199 円（税込 1,294 円） 

３種類のハーブエキスを配合した飼料

で育った「ハーブ三元豚」。香り豊かで

やわらかな肉質が特徴です。粗く挽い

た大粒の生パン粉を使用し、サクサク

の食感に仕上げました。 

冷麺風カペリーニと牛カルビごはん 

949 円（税込 1,024 円） 

牛から煮出したブイヨンに、鰹・昆布な

どの和風だしをバランスよくブレンドし

たさっぱり特製スープに、極細パスタ（カ

ペリーニ）がよく絡みます。 

銀だらの西京焼き膳～ミニ白玉つき 

1,249 円（税込 1,348 円） 

脂ののった銀だらを白味噌に４日間漬け

込み、じっくりと味をしみ込ませました。

西京焼きならではの風味と旨みをお楽し

みいただけます。 

ベーコンチーズハンバーグ 

999 円（税込 1,078 円） 

7 種のチーズをオリジナルブレンドし

たクリーミーな濃厚チーズソースを肉

汁あふれるハンバーグとともに。 

刻みわさびのおろしハンバーグ 

～黒にんにくと黒たまねぎのソース 

849 円（税込 916 円） 

熟成した黒にんにくと黒たまねぎを醤

油ベースの和風ソースに仕立て、甘み

と風味が調和した深みのある味わいを

表現しました。おろしと刻みわさびで

さっぱりとした印象のハンバーグで

す。 

生パスタ マルゲリータ 

799 円（税込 862 円） 

 

1/2 日分の野菜が摂れるスープごはん 

小鉢つき 749 円（税込 808 円） 

 

※写真はイメージです。 

※ご紹介のメニューは時間帯により

販売していない場合がございます。 


